UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
CENTRO DE TECNOLOGIA E DESENVOLVIMENTO REGIONAL
DEPARTAMENTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
COORDENACAO DO CURSO DE GRADUACAO EM TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS

RESOLUCAO CCGTA n° 03/2012

Regulamenta a atividade de Trabalho de
Conclusao de Curso, fixada no Projeto Politico-
Pedagodgico do Curso de Graduagdo em
Tecnologia de Alimentos, do Centro de
Tecnologia e Desenvolvimento Regional,
Campus V, desta Universidade e da outras

providéncias:

O Colegiadodo Curso de Graduacé@o em Tecnologia de Alimentm<entro de Tecnologia e
Desenvolvimento Regional, Campus V, da Universidadderal da Paraiba, no uso de suas
atribuicBes e tendo em vista a deliberacdo plenadetada em reunido no dia 06 de dezembro
de 2012,

CONSIDERANDO:

a necessidade de regulamentar a atividade de Thoalal Conclusdo de Curso do Curso de

Graduacédo em Tecnologia de Alimentos;

a Resolucao n°3/2002 do Conselho Nacional de Edocage institui as Diretrizes Curriculares

Nacionais Gerais para a organizagéo e o funcionana®s cursos superiores de tecnologia,;

a Resolucdo n° 35/2011 do Conselho Superior dengnBiesquisa e Extenséo, que aprova o
Projeto Politico-Pedagdgico do Curso Superior erondlegia de Alimentos do Centro de

Tecnologia e Desenvolvimento Regional, Campus Stadgniversidade;

as Resolucdes n° 65/2010 e 78/2010 do ConselhaiBude Ensino, Pesquisa e Extenséo, as

quais foram alteradas pela Resolugéo n° 35/2000GNSEPE.



RESOLVE:

CAPITULO | — DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° O Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC) é obrigafiaira a integraliza¢@o curricular
do Curso de Tecnologia de Alimentos, conforme etégle a Resolucdo CONSEPE n° 35/2011,

gue regulamenta o curriculo do Curso de Graduag@beenologia de Alimentos.

Art. 2° O Trabalho de Conclus&o de Curso tem como objetivos

I. Proporcionar aos alunos avaliar, aplicar e aprdér os conhecimentos adquiridos e
as habilidades desenvolvidas pelo aluno duranteirsoc segundo os diversos campos de

atuacao profissional no &mbito da Tecnologia dmatitos.

Il. Estimular o aprofundamento tematico, a consudilaliografica, a pesquisa e a

producao cientifica.

Art. 3° O Trabalho de Conclusdo de Curso consiste em asmdividual orientada, relatada

sob a forma de uma monografia, nas areas de comietti da Tecnologia de Alimentos.

Art. 4° As disciplinas Metodologia do Trabalho Cientifiddgtodologia Cientifica) e Pesquisa
Aplicada a Tecnologia de Alimentos constituirdceaébpara o desenvolvimento do Trabalho de
Conclusdo do Curso, conforme fluxograma do curgmo&o da Resolugcdo n°® 35/2011 da
CONSEPE.

CAPITULO Il — DA MATRICULA NO TCC

Art. 5° O aluno estara apto a se matricular na disciplira@dlho de Conclusdo de Curso apés

integralizar 60% (sessenta por cento) dos créditasurso de Tecnologia de Alimentos.
Art. 6° Uma vez matriculado na disciplina Trabalho de Qas@b de Curso, o aluno devera
comunicar a Coordenacédo do Curso Superior em Tagiaotle Alimentos — CCGTA o tema

escolhido e apresentar o termo de aceite por garbeientador.

CAPITULO Il - DA DEFINICAO E NATUREZA DO TEMA



Art. 7° A escolha do tema do TCC & livre, desde que seaginglentre as areas de atuacao da

Tecnologia de Alimentos, e deve ser definida emwaracordo com o orientador.

Art. 8° O estudo poderd ser de natureza teorica-conceinddica ou ambas.

8 1 O trabalho de natureza teorica-conceitual objetimafundar o conhecimento e a
compreensdo de um determinado tema e tem caratenaldemente teorico, podendo
ser um estudo de um determinado problema, cldesicsual, Tecnologia de Alimentos
ou uma analise critica de estudos de caso.

8§ 2 O trabalho de natureza préatica objetiva estudamrand de executar uma
determinada tarefa, experimento, rotina, servigwaou de resolver problemas no
campo da Tecnologia de Alimentos.

8 3 O Trabalho de natureza teodrico-pratica exige queluno realize revisdo
bibliografica da informacdo em livros, periddicappstilas e revistas técnicas; estude e
observe a aplicacdo pratica dos conteudos estudpdmsire entrevistar profissionais
da éarea, professores ou ambos, com o objetivo @danvcomparativamente o

preconizado na teoria em face de realidade prdicaxecucéo observada.

Art. 9° Nao serdo aceitos como Trabalhos de Conclusdo dsoQuelatorios de Estagio
Supervisionado Curricular (obrigatério ou ndo oatdgio) e relatérios de atividades de
extensdo ou pesquisa cientifica ou tecnolégicajmassomo ndo sera permitido o
aproveitamento de estudos de outras disciplinasneema natureza, cursadas nesta ou em

qgualquer outra Instituicdo de Ensino Superior.

CAPITULO IV — DA DEFINICAO E OBRIGACOES DO ALUNO

Art. 10 Sao de responsabilidade do aluno:

I. Conhecer esta Portaria;

Il. Manter o orientador informado sobre o andamelgtsuas atividades;

[ll. Depositar 0 nUmero de vias da monografia gpomdente aos membros da banca
examinadora e conforme as prescri¢des formaistanr@sponsavel da Coordenagéo do
Curso de Graduagdo em Tecnologia de Alimentos, eowiéncia do orientador,
obedecendo o prazo de pelo menos 20 (vinte) diaglo® da data marcada para a
defesa do TCC;

IV. Apresentar-se para a defesa do Trabalho de IGgAw de Curso perante banca

examinadora;



V. Fazer as corre¢Oes previstas na ata de defesaegar a versdo final da monografia

no prazo determinado por esta Resolugéo.

CAPITULO V — DA DEFINICAO E OBRIGACOES DO ORIENTADR

Art. 11 O professor orientador deve pertencer aos quadr@xpartamento de Tecnologia de
Alimentos-DTA, do Centro de Tecnologia e Desenvokmto Regional desta Universidade, e

acumular o maximo de 04 (quatro) orientacdes.

Art. 12 Sao responsabilidades do professor orientador:

I. Definir em conjunto com o aluno o tema do estader desenvolvido no TCC;

II. Acompanhar as atividades e orientar o alun@uaig o desenvolvimento do TCC por
meio de reunides periddicas;

Il. Presidir a banca examinadora durante a defesBCC;

IV. Verificar, antes da entrega da verséo finahdmografia, se as corre¢des sugeridas
pela banca examinadora foram feitas pelo aluno;

V. Encaminhar a ata de defesa devidamente preenéhidoordenacéo do Curso de

Tecnologia de Alimentos.

CAPITULO VI — DOS CRITERIOS TECNICOS DO TCC

Art. 13 O Trabalho de Conclusdo de Curso devera atender:

8 1o Aos critérios técnicos estabelecidos pelas norraa8BNT sobre documentacéo,
no que eles forem aplicaveis;

8 2 Na sua estrutura formal, & apresentacéo escritébdisla nas seguintes partes:

a) Elementos pré-textuais

Capa (obrigatorio)

Folha de rosto (obrigatorio)
Folha de aprovacao (obrigatério)
Agradecimentos (opcional)
Dedicatoria (opcional)

Resumo em lingua vernécula (obrigatorio)



Resumo em lingua inglesa (opcional)
Lista de ilustra¢cdes (opcional)

Lista de tabelas (opcional)

Lista de abreviaturas e siglas (opcional)

Sumario (obrigatorio)

b) Corpo do trabalho ou elementos textuais

O corpo do trabalho divide-se em capitulos, cadacam se¢Bes e subsegdes, que
variam de acordo com a natureza do trabalho relizBevera conter pelo menos o
capitulo introdutério, em que se delimita e justfio tema de estudo, contendo seus
objetivos; o capitulo de fundamentacéo tedricaapitalo de metodologia, em que
devem ser apresentados os materiais e os métaliredot; a apresentacéo e discusséo
dos resultados obtidos (no caso de estudos de @asgsesquisa) e, por fim, as

consideracoes finais ou conclusfes do TCC.

c) Elementos pés-textuais

Referéncias Bibliograficas (obrigatério)
Anexo (opcional)

Apéndice (opcional)

8 3 No seu formato, os textos devem ser apresentados:

Em papel branco, formato A4 (21,0 cm x 29,7 cngjtddos na cor preta, com excec¢éo
das ilustragcbes, no anverso das folhas. Recomendaasa digitacdo, a utilizacdo da
fonte Times New Roma tamanho 12 para o corpo do &xamanho menor 10 para as
citagbes longas e notas de rodapé. As margensottess fdo trabalho devem ser as
seguintes: superior de 3,0 cm; inferior de 2,0 esguerda de 3,0 cm e direita de 2,0
cm. Com relagéo ao espacejamento, todo o texto serveigitado com espaco 1,5 (um
virgula cinco). Os niumeros das paginas devem kazasie no canto superior direito, em
algarismos arabicos, apenas nas paginas de elementoais. As folhas ou paginas

pré-textuais devem ser contadas, mas ndo numeradas.



CAPITULO VII — DA BANCA EXAMINADORA

Art. 14 A banca examinadora, designada por portaria petdiacldo Departamento de
Tecnologia de Alimentos — DTA, sera composta pebtdgssor orientador, que a preside, e mais
1 (um) ou 2 (dois) professores avaliadores conwaslgelo orientador.

§ Unico: Podem fazer parte das bancas examinagoofesssores de outros departamentos da
UFPB, ou de outras Instituicdes de Ensino Supeoan interesse nas areas de abrangéncia do

trabalho.

Art. 15 Caberé a banca examinadora:

I. Avaliar a monografia do TCC sob o rigor ciemtifie segundo as normas presentes
neste regulamento;

Il. Avaliar a apresentacdo do TCC e o desempenhaldw na arguicdo perante os
membros da banca;

lll. Apresentar por escrito, na ata de defesa, aliaygo do TCC, bem como as
alteracdes necessarias ao trabalho, com a finaliddal contribuir para o seu
aperfeigcoamento e para o processo de aprendizagefmrmb.

IV. Entregar ao aluno, logo apos a divulgacéastdius de avaliagdo do TCC, a folha de
aprovagao devidamente assinada pelos membros da Eaminadora, para ser

anexada a versao final da monografia.

CAPITULO VIII — DA DEFESA E AVALIACAO DO TCC

Art. 16 O Trabalho de Conclus&o de Curso devera ser apadsepublicamente, até o término
do periodo letivo em que estiver matriculado naiplima Trabalho de Conclusédo de Curso. O
tempo de exposicao do trabalho, por parte do aldewera ser entre 20 (vinte) e 30 (trinta)

minutos e cada membro da banca tera até 20 (vimbejtos para arguir o aluno.

Art. 17 A avaliagdo do TCC serd realizada da seguinte forma

8 1o Avaliacdo da monografia: média aritmética das nd&8 a 10, de cada membro da
banca examinadora.
8§ 2 Avaliacao da defesa do TCC: média aritmética déssnde O a 10, de cada membro

da banca examinadora.



8 3 A nota final do TCC serd a média ponderada das avalgacbes acima, onde sera
atribuido peso 7 (sete) para a avaliacdo da mofi@graeso 3 (trés) para a avaliacao da
defesa.

§ 4, Para a aprovacédo no TCC, o aluno devera obterigudhou superior & 5,0 (cinco)

e proceder a entrega do material detalhado noubab% desta Resolucéo.

§ 5 Caso o aluno tenha obtido nota final inferior a &ihco), serd considerado
reprovado, devendo matricular-se novamente nestptina e apresentar um novo

trabalho.

Art. 18 A ata de defesa deverd ser entregue pelo orientaddooordenagcdo do Curso de
Graduacdo em Tecnologia de Alimentos — CCGTA, emgua folha de aprovacédo devera ser

entregue ao aluno apos a divulgacaastdtus de avaliagao.

CAPITULO IX — DA ENTREGA DO EXEMPLAR FINAL APOS A BEFESA

Art. 19 Apos a defesa, o aluno aprovado no TCC tem o pilazo (sete) dias corridos para
entrega do exemplar final da monografia com asagiies solicitadas pela banca examinadora,
formalizadas na ata de defesa, de 01 (uma) coOpiamein digital e do formulario de

encaminhamento a coordenacao do curso.

8 1 Fica a critério dos membros da banca examinadarebeeem suas coOpias do

exemplar final da monografia com as alteragoesitadias.
8§ 2 A verséo final da monografia deve ser impressaagma cura na cor azul, contendo
a folha de aprovagéo devidamente preenchida. Bpta ficara disponivel na Biblioteca

Setorial do Centro de Tecnologia e Desenvolvim&egional da UFPB.

8 3 A copia digital da monografia deve ser identificaden os nomes do aluno e do

orientador, o titulo do trabalho e o ano de defesa.

8 4 A aprovacao e publicacdo do resultado final ficandicionadas a entrega das
coOpias corrigidas, devidamente conferidas e atastaoelo professor orientador
(formulério de encaminhamento).

CAPITULO X — DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 20 Os casos omissos deverao ser solucionados pelgi@udedo Curso.



Art. 21 A presente Resolucédo entra em vigor na data dpudaleacao.

Jodo Pessoa, PB, 06 de dezembro de 2012.

Aprovada pelo Colegiado do Curso de Tecnologia denéitos do CTDR/UFPB em
reunido do dia: 06 de dezembro de 2012.

Prof® Dra Fernanda Vanessa Gomes da Silva
Presidente do Colegiado e Coordenadora em Exercidim Curso de Tecnologia de

Alimentos



